- BEVANDE

COCA COLA
COCA ZERO

GAZZOSA AL LIMONE
GAZZOSA AL MANDARINO
THE AL LIMONE

THE ALLA PESCA
CHINOTTO

ARANCIATA AMARA
ARANCIATA DOLCE
RIVELLA ROSSA

ACQUA NATURALE 1LT
ACQUA FRIZZANTE 1LT
ACCQUA NATURALE 0,5LT
ACQUA FRIZZANTE 0,5LT
BIRRA ANALCOLICA 33 CL
BIRRA ALLA SPINA 30 CL
BIRRA ALLA SPINA 50 CL
BIRRA WEISS 33 CL
ANALCOLICO

AMARO DEL CAPO
JEFFERSON
MONTENEGRO

BRAULIO

AVERNA

AMARETTO DI SARONNO
JAGERMEISTER

FERNET BRANCA

“COMUNICARE EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE AL PERSONALE”

CHF 4.80 BOLLICINE
CHF 4.80
CHF 5.00 APEROL SPRITZ
CHF 5.00 CAMPARI SPRITZ
CHF 4.00 HUGO
CHF 4.00 GIN LEMON
CHF 4.80 GIN TONIC
CHF 4.80 PROSECCO
CHF 4.80 PROSECCO (BOTTIGLIA)
CHF 5.00 FRANCIACORTA
CHEF 8.00 FRANCIACORTA (BOTTIGLIA)
CHF 8.00 ROSSINI
CHF 5.00 BELLINI
CHF 5.00
CHF 6.00
CHF 4.0
CHF 6.00
CHF 6.00
CHF 6.00
- VINI BIANCHI -
CHARDONNAY CHF 6.00 -
FALANGHINA CHF 6.00 -
GRECO DI TUFO CHEF 6.00 -
LUGANA CHF 6.00 -
- VINI ROSSI - CALICE -
MERLOT CHF 6.00 -
LACRYMA CHRISTI CHF 6.00 -
BOLGHERI CHF 8.00 -
AMARONE DELLA VALPOLICELLA  CHF 8.00 -
BAROLO CHF 8.00 -
==ROSE: = CALICE -
LACRYMA CHRISTI CHF 6.00 -
- AMARI E DIGESTIVI -
CHF 6.00 BRANCA MENTA
CHF 8.00 SAMBUCA
CHF 6.00 BAILEYS
CHF 6.00 GRAPPA NOSTRANA
CHF 6.00 GRAPPA BARRICATA
CHF 6.00 VECCHIA ROMAGNA
CHF 6.00 RUM SCURO
CHF 6.00

COCRKTAILS E

CALICE - BOTTIGLIA

CHF 9.00
CHF 9.00
CHF 9.00
CHF 14.00
CHF 14.00
CHF 8.00
CHF 40.00
CHF 12.00
CHF 50.00
CHF 10.00
CHEF 10.00

CHF 40.00
CHF 40.00
CHF 45.00
CHF 40.00

BOTTIGLIA

CHF 40.00
CHF 40.00
CHF 45.00
CHF 48.00
CHF 45.00

BOTTIGLIA

CHF 40.00

CHF 6.00
CHF 6.00
CHF 6.00
CHF 8.00
CHF 10.00
CHF 6.00
CHF 8.00
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- ANTIPASTI -

ALICI FRITTE SALE E PEPE
CHEF 22.00

BRUSCHETTONE CAPRESE !
mozzarella di bufala - pomodorini - rucola
CHF 24.00

TARTARE DI TONNO, STRACCIATELLA, SALSA AL BASILICO E CHIPS DI PANE
CHF 28.00

CARPACCIO DI SALMONE MARINATO, MAIONESE AVOCADO E LIME CON MANDORLE TOSTATE
CHF 26.00

BATTUTA DI MANZO, TUORLO FRITTO FONDENTE CON VERDURE GRIGLIATE DI STAGIONE
CHF 28.00

COZZE ALLA TARANTINA
CHEF 22.00

—ERIMI EIATTI -

SCIALATIELLI CON VONGOLE E PESTO DI BASILICO
CHF 28.00

SPAGHETTI ALLA NERANO ¢
CHEF 24.00

PASTA MISTA PATATE, BACCALA E LIMONE
CHF 25.00

PIGNATA ALLO SCOGLIO
CHF 32.00

CALAMARATA CON POLIPETTI
CHF 26.00

PACCHERO FRESCO CON POMODORINI, MELANZANE E CIUFFI DI RICOTTA
CHF 22.00

%= Piatto Vegetariano




——SECONDITERATTE -

TAGLIATA DI TONNO CON ZUCCHINE ALLA SCAPECE
CHF 42.00

FRITTO MISTO DI PESCE
CHF 45.00

ROAST-BEEF ALL’INGLESE CON SALSA TARTARE E PATATINE
CHF 32.00

POLPO ALLA GRIGLIA CON PATATE E VERDURE GRIGLIATE MARINATE
CHF 36.00

CORDON BLUE FONTINA E PROSCIUTTO COTTO CON PATATINE
CHF 32.00

- MENU DEGUSTAZIONE DI PESCE CHF 60.00 -

TRE PORTATE

- CONTORNI CHFS8.50 -

CHIEDERE AL PERSONALE LA SELEZIONE DEL GIORNO

- DOLCI CHF 10.00 -

CHIEDERE AL PERSONALE LA SELEZIONE DEL GIORNO

ACCETTIAMO PRENOTAZIONI PER DELIZIOSE PREPARAZIONI DI PESCE:

ZUPPE, AL FORNO, ALLA GRIGLIA E AL SALE

Soddisfacendo ogni vostro desiderio culinariol

= CAFEETEFERIA =

CAFFE ESPRESSO CHF 2.50 THE CALDO CHF 3.50
CAFFE MACCHIATO CHF 2.50 CIOCCOLATA CALDA CHF 5.00
MINI CAPPUCCIO CHF 3.50 DECAFFEINATO CHF 3.00

CAPPUCCINO CHF 4.00 CAFFE CORRETTO CHF 4.00

= RIZZESCLASSICHE -

MARGHERITA

pomodoro, olio evo, fiordilatte, basilico

MARINARA

pomodoro, olio evo, olio all’aglio, origano, basilico

MARGHERITA DOP

pomodoro, olio evo, mozzarella di bufala, basilico

PROSCIUTTO

pomodoro, olio evo, fiordilatte, prosciutto cotto e basilico

PROSCIUTTO E FUNGHI

pomodoro, olio evo, fiordilatte, prosciutto cotto, champignon, basilico

PROSCIUTTO E MASCARPONE
pomodoro, olio evo, fiordilatte, prosciutto cotto, mascarpone, basilico

NAPOLI

pomodoro, olio evo, fiordilatte, capperi, acciughe, olive taggiasche, origano, basilico

DIAVOLA
pomodoro, olio evo, fiordilatte, salame piccante, basilico

SALSICCIA E FRIARIELLI
fiordilatte, provola, affumicata, salsiccia, friarielli Napoletani, basilico

CAPRICCIOSA

pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, carciofi, champignon, olive taggiasche, basilico

~BlIZZE: SPECGIALE]L =

CALZONE

pomodoro, olio evo, fiordilatte, ricotta, prosciutto cotto, salame dolce, pepe, basilico

TONNO E CIPOLLE

fiordilatte, tartare di tonno, cipolla rossa marinata, maionese agli agrumi, salsa al basilico

NONNA ASSUNTA

pomodoro, provola affumicata, ciuffi di ricotta, polpettine, basilico, olio evo

NORMA

fiordilatte, melanzane a funghetto, pomodorini, ciuffi di ricotta, basilico, olio evo

A FANTASIA DEL PIZZAIOLO

a scelta del pizzaiolo

NERANO

crema di zucchine, fiordilatte, chips di zucchine, scaglie di provolone del monaco, basilico, olio evo

O SOLE MIO

fiordilatte, olio evo, pomodorini gialli e rossi, ciuffi di ricotta, pesto di basilico,

GOLOSA

fiordilatte, prosciutto crudo, rucola, pomodorini, burrata, basilico, olio evo
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